


ERREZETAK

SeaToif”

FRUITU GORRIAK
TXOKOLATE ZURIAREKIN
ETA BELTZAREKIN

0SAGAIAK

(4 pertsonarentzat)
50 gr andere-mahats
50 gr ahabi

50 gr masusta

100 gr txokolate beltz
50 gr txokolate zuri
50 ml esnegain

25 ml esne

1sorta menda

PREZIOA DENBORA
ERTAINA 50’

ELABORAZIOA

Txokolate beltza maria-bainuan disolbatuko
dugu eta fruitu gorrien erdia txokolate urtu
horrekin bustiko dugu. Hozkailuan hozten utziko
dugu.

Txokolate zuria disolbatzen jarriko dugu, su
geldoan, esnegainarekin eta esnearekin batera.
Gerorako utziko dugu.

Plateraren hondoa txokolate zuriaren
kremarekin estaliko dugu. Txokolate beltzez
bustitako fruitu gorriak eta bainatu gabeko
beste fruitu gorriak gainean jarriko ditugu.
Menda-hostoekin apainduko dugu.
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